Ogtoszenie nr 500021257-N-2017 z dnia 31-08-2017 r.

Miejski Osrodek Pomocy Spotecznej w Lapach: Przygotowanie 1 dostawe goracych positkow
do szkot: w Ptonce Koscielne i Lupiance Starej na terenie gminy Lapy w roku szkolnym
2017/2018.

OGLOSZENIE O UDZIELENIU ZAMOWIENIA - Ustugi

Zamieszczanie ogloszenia: obowigzkowe

Ogtoszenie dotyczy:zamdwienia publicznego

Zamoéwienie dotyczy projektu lub programu wspotfinansowanego ze srodkow Unii
Europejskiej nie

Zamoéwienie byto przedmiotem ogloszenia w Biuletynie Zaméowien Publicznych: tak

Numer ogloszenia: 567396-N-2017

Ogloszenie o zmianie ogloszenia zostalo zamieszczone w Biuletynie Zaméwien Publicznych:
nie

SEKCJA I: ZAMAWIAJACY

I. 1) NAZWA | ADRES:

Miejski Osrodek Pomocy Spotecznej w Lapach, Krajowy numer identyfikacyjny
5025929400000, ul. ul. Gtowna 50, 18100 Lapy, woj. podlaskie, panstwo Polska, tel. 85 715
25 50, 715 27 18, e-mail mgopslapy@pro.onet.pl, faks 85 715 25 50.

Adres strony internetowej (url): bip.um.lapy.wrotapodlasia.pl, mopslapy.pl

1.2) RODZAJ ZAMAWIAJACEGO:

Jednostki organizacyjne administracji samorzadowej

SEKCJA II: PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

II.1) Nazwa nadana zamdwieniu przez zamawiajacego:

Przygotowanie i dostawg¢ goracych positkéw do szkot: w Ptonce Koscielne 1 Lupiance Starej
na terenie gminy Lapy w roku szkolnym 2017/2018.

Numer referencyjny(jezeli dotyczy): 0.26.16.2017.LR

[1.2) Rodzaj zamowienia: Ustugi

I1.3) Krotki opis przedmiotu zamowienia (wielko$¢, zakres, rodzaj i ilo$¢ dostaw, ustug lub
robo6t budowlanych lub okreslenie zapotrzebowania i wymagan ) a w przypadku partnerstwa
innowacyjnego - okreslenie zapotrzebowania na innowacyjny produkt, ustuge lub roboty
budowlane:

Przygotowanie i dostawg goracych positkéw do szkot: w Ptonce Koscielne 1 Lupiance Starej
na terenie gminy Lapy w roku szkolnym 2017/2018. Od dn: 04.09.2017 do: 21.06.2018r.
Zespot Szkot w Plonce Koscielnej 77 obiadow dziennie. Plonka Koscielna 47 18-100 Lapy
Szkota Podstawowa w Lupiance Starej 16 obiadéw dziennie Lupianka Stara 18-100 Lapy
Goracy positek winien sktada¢ sie z: [ dania (zupa) 500g. gramatura nie mniej niz 500 ml 1
kaloryczno$¢ nie mniej niz 400 kcal, II dania 500 g. gramatura nie mniej niz 500 gram 1
kaloryczno$¢ nie mniej niz 700 kcal w tym: ziemniaki, kasza, ryz, makaron - nie wigcej niz
200 g, migso-ryba nie mniej niz 200g, suréwka nie mniej niz 150g -180 g kompotu gramatura
nie mniej niz 250 ml. Zamawiajacy planuje, ze: - dziennie nalezy dostarczy¢ 93 obiady, - w
roku szkolnym 2017 - 2018 (od wrze$nia do czerwca) nalezy dostarczy¢ okoto 17391
obiadow, tj. 93 obiadow x 187 dni. Do Zespotu Szkét w Plonce Ko$cielnej nalezy dostarczy¢
Srednio 77 szt. positkow dziennie. Do Szkoly Podstawowej w Lupiance Starej nalezy
dostarczy¢ $rednio 16 szt. positkow dziennie. (W przypadku, gdy taczna dostawa obiadow
bedzie mniejsza niz planowane 17391 szt. przez zamawiajacego, wykonawcy nie przystuguja
zadne roszczenia finansowe z tego tytulu) Odchylenie od wskazanej ilosci positkow, w trakcie
trwania umowy moze wahac si¢ na poziomie +/- 30% ilosci sztuk catego zamowienia,
Zastrzega si¢ mozliwo$¢ zwigkszenia lub zmniejszenia ilosci dostarczanych obiadéw danego
dnia wedhug frekwencji ucznidow. Ewentualne zmiany ilo§ci zamawianych obiadow
upowazniony pracownik szkoly zgtasza¢ bedzie Wykonawcy najp6zniej do godziny 900



danego dnia. Dostawa obiadow bedzie odbywac si¢ poczawszy od dnia 04 wrzesnia 2017 r.
do 21 czerwca 2018 r. od poniedziatku do pigtku z wylgczeniem okresu przerw $wigtecznych,
ferii szkolnych, wakacji i dni ustawowo lub dodatkowo wolnych od nauki. Positki nalezy
dostarcza¢ w okreslonym harmonogramie do Szkoty w Ptonce Koscielnej o godzinie 0920 —
pierwsze danie (zupa); o godz. 1130 drugie danie z kompotem, za§ do Szkoty Podstawowej w
Lupiance Starej caly dwudaniowy positek o godz.: 1100. W wyjatkowej sytuacji zwigzanej ze
zmiang organizacji dnia pracy szkoty, dostawa obiadu odbedzie si¢ o innej godzinie — po
wcezesniejszym uzgodnieniu z Wykonawcg. 2. Wykonawca dostarczat bedzie w pierwszy
dzien tygodnia, dwu tygodniowy jadlospis z podaniem sktadnikow wagowych (gramatury)
potraw, z wyszczegdlnieniem kalorycznosci positkow potwierdzonych przez osobe
posiadajacg stosowne kwalifikacje - do wiadomosci dyrektorow szkét w dwoch
egzemplarzach, aby mogt zosta¢ wywieszony do wiadomosci. Wykonawca zobowigzany jest
do zachowania, jako$ci obiadow zgodnie z przedstawionym jadtospisem. Wszystkie positki
powinny by¢ przygotowane zgodnie z obowigzujagcymi normami i przepisami prawa.
Wykonawca bedzie przygotowywal positki zgodnie z zasadami okreslonymi w ustawie z dnia
25 sierpnia 2006 1. 0 bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (Dz. U. z 2015 r. Nr 594 z pozn.
zm.) tacznie z przepisami wykonawczymi do tej ustawy. Bezwzglednie nalezy przestrzegad
norm na skladniki pokarmowe i produkty spozywcze okre§lone przez Instytut Zywienia i
Zywnosci. Posilki maja byé przygotowane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia dzieci i
mlodziezy. Wykonawca dostarczy do szkot wymienionych w rozdziale IV decyzje
zatwierdzajace dopuszczenie zaktadu produkcji zywnosci wydane przez wlasciwy terenowo
Inspektorat Sanitarno — Epidemiologiczny. 3. Obiad musi spetnia¢ nast¢pujace warunki
ilosciowe/rodzajowe: Zamawiajacy zastrzega, ze positki musza spetniaé nastgpujace warunki
jako$ciowe: -jadlospis powinien by¢ urozmaicony; rodzaj potrawy nie moze powtarzac si¢ w
tym samym jadlospisie, -w tygodniu powinien by¢ dostarczany, co najmniej 4 razy obiad z
drugim daniem migsnym (z przewaga drobiowego) lub rybnym wraz z surowka i raz na dwa
tygodnie danie maczne ( w tym pierogi, nalesniki). - potrawy powinny by¢ lekkostrawne,
przygotowywane z surowcow wysokiej, jakosci, §wiezych, naturalnych, mato
przetworzonych, z ograniczong ilo$cig substancji dodatkowych — konserwujacych,
zageszczajacych, barwiacych lub sztucznie aromatyzowanych, - w jadlospisie powinny
przewazaé potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie smazone, - do przygotowania
positku zalecane jest: stosowanie thuszczow roslinnych (ograniczone stosowanie thuszczow
zwierzecych), stosowanie duzej ilosci warzyw 1 owocoOw, w tym takze nasion roslin
straczkowych, r6znego rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli, - zupy
powinny by¢ sporzadzone na wywarze warZywno - migsnym. - wazna jest estetyka potraw i
positkow. Obiady muszg spetnia¢ normy okreslone w Rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z
dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup srodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy
dzieciom 1 mtodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie musza spetnia¢
srodki spozywcze stosowane w ramach zZywienia zbiorowego dzieci 1 mtodziezy w tych
jednostkach (Dz. U. poz. 1154). Wykonawca bedzie przygotowywat 1 dostarczat positki
zachowujac wymogi sanitarno-epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkow produkcji
oraz wezmie odpowiedzialnos$¢ za ich przestrzeganie. Wykonawca zobowigzany jest do
przygotowania positkOw o najwyzszym standardzie, na bazie produktow najwyzszej, jakosci i
bezpieczenstwem zgodnie z normami HACCP. Obowigzkiem Wykonawcy jest
przechowywanie probek pokarmowych ze wszystkich przygotowanych i dostarczonych
positkow, kazdego dnia przez okres 72 godzin z oznaczeniem daty, godziny, zawarto$ci
probki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie tych probek.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezacej kontroli w zakresie przestrzegania przez
Wykonawce przepisow dotyczacych technologii produkeji 1 jakosci wykonywanych ustug.
Transport positkow powinien odbywac si¢ w termosach zapewniajacych wtasciwg ochrong i



temperature oraz jako$¢ przewozonych potraw srodkami transportu przystosowanymi do
przewozu zywnosci. Termosy nie moze miesci¢ wigcej jak 50 porcji jednorodnego produktu.
Wykonawca odbierze termosy po wydaniu positkow przez personel szkoly. Wykonawca
zobowigzany jest wyposazy¢ stotlowki szkolne w specjalny pojemnik do gromadzenia
odpadow pokonsumpcyjnych oraz zapewnic¢ ich odbiér po zakonczonym obiedzie na wlasny
koszt ktory nalezy uwzgledni¢ w kalkulacji oferty. Dostarczenie positkow z miejsca produkciji
do pomieszczen dystrybucji w szkole realizowane bedzie przez Wykonawcg na jego koszt.
Stotowki szkolne w szkole w Ptonce Koscielnej i Lupiance Starej posiadajg wlasne naczynia
(talerze, sztuéce). Zamawiajacy przyjmuje na siebie wszelkie sprawy organizacyjne zwigzane
z bezposrednim wydawaniem positkow dzieciom korzystajagcym z ustug stotéwki szkolne;.
Wydawaniem obiaddéw, myciem naczyn, sprzataniem stotowki zajmowac si¢ bedzie
wykwalifikowany personel szkoty, do ktorej beda dostarczane positki. 4. Jadtospis
Wykonawca/ wykonawcy bedzie dostarczat do Zamawiajacego jadlospis na nadchodzace dwa
tygodnie najpozniej ostatniego dnia tygodnia poprzedzajacego przyszte dwa tygodnie (tzw.
jadtospis dekadowy). Jadtospis musi zawiera¢ wykaz rodzajowy positkow ich gramaturg oraz
kaloryczno$¢ potwierdzona przez dietetyka.

I1.4) Informacja o cz¢$ciach zamowienia:

Zamowienie byto podzielone na czgsci: nie

I1.5) Gtéwny Kod CPV: 55524000-9

SEKCJA I1I: PROCEDURA

II1.1) TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA

Przetarg nieograniczony

I11.2) Ogtoszenie dotyczy zakonczenia dynamicznego systemu zakupow

nie

[11.3) Informacje dodatkowe:

SEKCJA IV: UDZIELENIE ZAMOWIENIA

IV.1) DATA UDZIELENIA ZAMOWIENIA: 30/08/2017

IV.2) Calkowita warto$¢ zamdowienia

Wartos$¢ bez VAT 111998.04 Waluta zt

IV.3) INFORMACJE O OFERTACH

Liczba otrzymanych ofert: 1

w tym:

liczba otrzymanych ofert od matych 1 $rednich przedsigbiorstw: 1

liczba otrzymanych ofert od wykonawcow z innych panstw cztonkowskich Unii Europejskiej: 0
liczba otrzymanych ofert od wykonawcow z panstw niebgdacych cztonkami Unii
Europejskiej: 0

liczba ofert otrzymanych drogg elektroniczng: 0

IV.4) LICZBA ODRZUCONYCH OFERT:

IV.5) NAZWA I ADRES WYKONAWCY, KTOREMU UDZIELONO ZAMOWIENIA
Zamowienie zostato udzielone wykonawcom wspdlnie ubiegajacym sie o udzielenie:

nie

Nazwa wykonawcy: REWOLUCJA — Ustugi Cateringowe Elzbieta Walicka

Email wykonawcy: catering.rewolucja@gmail.com

Adres pocztowy: ul. Piaskowa 4 Kod pocztowy: 18-100 Miejscowos¢: Lapy

Kraj/woj.: podlaskie

Wykonawca jest matym/srednim przedsigbiorca: tak

Wykonawca pochodzi z innego panstwa cztonkowskiego Unii Europejskiej: nie

Wykonawca pochodzi z innego panstwa nie bedacego cztonkiem Unii Europejskiej: nie

IV.6) INFORMACJA O CENIE WYBRANEJ OFERTY/ WARTOSCI ZAWARTEJ UMOWY
ORAZ O OFERTACH Z NAJNIZSZA I NAJWYZSZA CENA/KOSZTEM



Cena wybranej oferty/warto$¢ umowy 7.00

Oferta z najnizsza cena/kosztem 7.00

Oferta z najwyzszg cena/kosztem 7.00

Waluta: zt

IV.7) Informacje na temat podwykonawstwa

Wykonawca przewiduje powierzenie wykonania czgsci zamowienia
podwykonawcy/podwykonawcom: nie

Wartos$¢ lub procentowa cz¢$¢ zamoOwienia, jaka zostanie powierzona podwykonawcy lub
podwykonawcom:

IV.8) Informacje dodatkowe:

IV.9) UZASADNIENIE UDZIELENIA ZAMOWIENIA W TRYBIE NEGOCJACJI BEZ
OGLOSZENIA, ZAMOWIENIA Z WOLNEJ REKI ALBO ZAPYTANIA O CENE
IV.9.1) Podstawa prawna

Postepowanie prowadzone jest w trybie na podstawie art. ustawy Pzp.

IV.9.2) Uzasadnienie wyboru trybu

Nalezy poda¢ uzasadnienie faktyczne i prawne wyboru trybu oraz wyjasni¢, dlaczego
udzielenie zamowienia jest zgodne z przepisami.



