Ogtoszenie nr 500298044-N-2018 z dnia 12-12-2018 r.
Miejski Osrodek Pomocy Spotecznej w Lapach: Dostawa goragcych positkow do
Srodowiskowego Domu Samopomocy w Lapach oraz Dziennego Domu Senior + w 2019 .

OGLOSZENIE O UDZIELENIU ZAMOWIENIA - Ustugi
Zamieszczanie ogloszenia:
obowigzkowe
Ogloszenie dotyczy:
zamdwienia publicznego
Zamoéwienie dotyczy projektu lub programu wspolfinansowanego ze Srodkow Unii
Europejskiej
nie
Zamowienie bylo przedmiotem ogloszenia w Biuletynie Zamoéwien Publicznych:
tak
Numer ogloszenia: 650297-N-2018
Ogloszenie o zmianie ogloszenia zostalo zamieszczone w Biuletynie Zamoéwien
Publicznych:
nie

SEKCJA I: ZAMAWIAJACY

I. 1) NAZWA | ADRES:

Miejski Osrodek Pomocy Spotecznej w Lapach, Krajowy numer identyfikacyjny
5025929400000, ul. ul. Gtowna 50, 18100 tapy, woj. podlaskie, panstwo Polska, tel. 85
715 25 50, 715 27 18, e-mail mgopslapy@pro.onet.pl, faks 85 715 25 50.

Adres strony internetowej (url): bip.um.lapy.wrotapodlasia.pl, mopslapy.pl

1.2) RODZAJ ZAMAWIAJACEGO:

Jednostki organizacyjne administracji samorzadowej

SEKCJA II: PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

I1.1) Nazwa nadana zamowieniu przez zamawiajgcego:

Dostawa goracych positkéw do Srodowiskowego Domu Samopomocy w Lapach oraz
Dziennego Domu Senior + w 2019 r.

Numer referencyjnyjezeli dotyczy):

0.26.10.2018.LR

I1.2) Rodzaj zaméwienia:

Ustugi

I1.3) Kroétki opis przedmiotu zaméwienia (wielkos¢, zakres, rodzaj i ilos¢ dostaw, ustug lub
robot budowlanych lub okreslenie zapotrzebowania i wymagan ) a W przypadku
partnerstwa innowacyjnego - okreslenie zapotrzebowania na innowacyjny produkt,
ustuge lub roboty budowlane:

Przedmiotem zamowienia jest Przygotowanie 1 dostawe goracych positkéw do
Srodowiskowego Domu Samopomocy w Eapach oraz Dziennego Domu Senior + w 2019 .
Od dn.: 02.01.2019 r do: 31.12.2019 r. CZESC I Przygotowanie i dostawa dwudaniowego
positku do Srodowiskowego Domu Samopomocy w Eapach przy ul. Gtoéwnej 50 Goracy
positek winien sktada¢ si¢ z: I dania (zupa) 500g. gramatura nie mniej niz 500 ml 1
kaloryczno$¢ nie mniej niz 400 kcal, II dania 500 g. gramatura nie mniej niz 500 gram i
kaloryczno$¢ nie mniej niz 700 kcal w tym: ziemniaki, kasza, ryz, makaron - nie wigcej niz
200 g, mieso-ryba nie mniej niz 200g, surowka nie mniej niz 150g -180 g kompotu gramatura
nie mniej niz 250 ml. Zamawiajacy planuje, ze: - dziennie nalezy dostarczy¢ 44 obiady, - W
roku 2019 (od stycznia do grudnia) nalezy dostarczy¢ okoto 10604 obiadow, tj. 44 obiadow x




241 dni. W przypadku, gdy taczna dostawa obiadow bgdzie mniejsza niz planowane 10604
szt. przez zamawiajgcego, wykonawcy nie przystuguja zadne roszczenia finansowe z tego
tytutu) Odchylenie od wskazanej ilo$ci positkdw, w trakcie trwania umowy moze wahac si¢
na poziomie +/- 20% ilosci sztuk catego zamowienia, Zastrzega si¢ mozliwos¢ zwigkszenia
lub zmniejszenia ilo$ci dostarczanych obiadéw danego dnia wedtug frekwencji
podopiecznych. Ewentualne zmiany ilo$ci zamawianych obiadow upowazniony pracownik
MOPS zgtasza¢ bedzie Wykonawcy najpdzniej do godziny 900 danego dnia. Dostawa
obiadow bedzie odbywac si¢ poczawszy od dnia 02 stycznia 2019 r. do 31 grudnia 2019 r. od
poniedziatku do piatku z wytaczeniem okresu przerwy urlopowej 22.07 do 04.08.2019 i dni
ustawowo lub dodatkowo wolnych. Positki nalezy dostarcza¢ od godz. 1130 do 1200. W
wyjatkowej sytuacji zwigzanej ze zmiang organizacji dnia pracy osrodka, dostawa obiadu
odbedzie si¢ 0 innej godzinie — po wezesniejszym uzgodnieniu z Wykonawcg. Wykonawca
dostarczat bedzie w pierwszy dzien tygodnia, dwu tygodniowy jadtospis. Wykonawca
zobowigzany jest do zachowania, jakosci obiadow zgodnie z przedstawionym jadtospisem.
Wszystkie positki powinny by¢ przygotowane zgodnie z obowigzujacymi normami i
przepisami prawa. Wykonawca bedzie przygotowywat positki zgodnie z zasadami
okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.
U.z2018 r. Nr 1541 z pdzn. zm.) tacznie z przepisami wykonawczymi do tej ustawy.
Bezwzglednie nalezy przestrzega¢ norm na sktadniki pokarmowe i produkty spozywcze
okre$lone przez Instytut Zywienia i Zywnosci.. Wykonawca dostarczy do MOPS w Lapach
wymienionych w rozdziale IV decyzje zatwierdzajace dopuszczenie zaktadu produkcji
zywnosci wydane przez wlasciwy terenowo Inspektorat Sanitarno — Epidemiologiczny. Obiad
musi spetniac¢ nastepujace warunki ilosSciowe/rodzajowe: Zamawiajacy zastrzega, ze positki
muszg spetnia¢ nastepujace warunki jako§ciowe: -jadlospis powinien by¢ urozmaicony;
rodzaj potrawy nie moze powtarza¢ si¢ w tym samym jadlospisie, -w tygodniu powinien by¢
dostarczany, co najmniej 4 razy obiad z drugim daniem migsnym (z przewaga drobiowego)
lub rybnym wraz z suré6wka i raz na dwa tygodnie danie maczne ( w tym pierogi, nale$niki). -
potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcow wysokiej, jakosci,
swiezych, naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczong ilo$cig substancji dodatkowych —
konserwujacych, zageszczajacych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych, - w
jadtospisie powinny przewaza¢ potrawy gotowane, pieczone 1 duszone, okazjonalnie
smazone, - do przygotowania positku zalecane jest: stosowanie thuszczoOw roslinnych
(ograniczone stosowanie thuszczow zwierzecych), stosowanie duzej ilo§ci warzyw i owocow,
w tym takze nasion ro$lin straczkowych, réznego rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie jaj,
cukru i soli, - zupy powinny by¢ sporzadzone na wywarze warzywno - migsnym. - wazna jest
estetyka potraw 1 positkdéw. Wykonawca bedzie przygotowywat i dostarczat positki
zachowujac wymogi sanitarno-epidemiologiczne w zakresie personelu 1 warunkéw produkeji
oraz wezmie odpowiedzialnos$¢ za ich przestrzeganie. Wykonawca zobowigzany jest do
przygotowania positkOw o najwyzszym standardzie, na bazie produktow najwyzszej, jakosci i
bezpieczenstwem zgodnie z normami HACCP. Obowigzkiem Wykonawcy jest
przechowywanie probek pokarmowych ze wszystkich przygotowanych i1 dostarczonych
positkow, kazdego dnia przez okres 72 godzin z oznaczeniem daty, godziny, zawartosci
probki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie tych probek.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezacej kontroli w zakresie przestrzegania przez
Wykonawce przepisow dotyczacych technologii produkcji 1 jako$ci wykonywanych ustug.
Dostarczenie positkow z miejsca produkcji do pomieszczen dystrybucji w MOPS realizowane
bedzie przez Wykonawce na jego koszt. Transport positkow powinien odbywac si¢ w
pojemnikach zapewniajacych wtasciwa ochrong i1 temperature oraz jakos$¢ przewozonych
potraw srodkami transportu przystosowanymi do przewozu zywnosci. Transport positkow
(zupa i II danie oddzielnie) powinien odbywac si¢ w jednorazowych termoizolacyjnych



opakowaniach. Wykonawca wraz z positkiem dostarczy pojemnik na odpady
pokonsumpcyjne oraz zapewni ich odbior tego samego dnia niezwlocznie po zakonczonym
obiedzie na wlasny koszt. Dostarczenie positkow z miejsca produkcji do pomieszczen
dystrybucji w budynku MOPS w Lapach przy ul. Gléwnej 50 realizowane bedzie przez
Wykonawce na jego koszt. Zamawiajacy przyjmuje na siebie wszelkie sprawy organizacyjne
zwigzane z bezposrednim wydawaniem positkow dla domownikéw SDS w Eapach.
Wykonawca dostosuje positki do wymagan domownikow w przypadku wystepowania
wykluczen lub nietolerancji pokarmowych (zapotrzebowanie na niestandardowe positki
bedzie zglaszane przez Zamawiajacego do konca miesigca poprzedzajacego miesige realizacji
ustugi). CZESC 1I Przygotowanie i dostawa positku do Dziennego Domu Senior + w Lapach
przy ul. Le$nikowskiej 54 1) Harmonogram dostaw: W dniach: poniedzialek, $roda, pigtek
dostarcza¢ nalezy II danie. W dniach: wtorek i czwartek dostarczy¢ nalezy I danie. Goragcy
positek winien sktada¢ si¢ z: I dania (zupa) 500g. gramatura nie mniej niz 500 ml i
kaloryczno$¢ nie mniej niz 400 kceal, II dania 500 g. gramatura nie mniej niz 500 gram 1
kaloryczno$¢ nie mniej niz 700 kcal w tym: ziemniaki, kasza, ryz, makaron - nie wigcej niz
200 g, migso-ryba nie mniej niz 200g, surdwka nie mniej niz 150g -180 g Zamawiajacy
planuje: - dziennie nalezy dostarczy¢ 30 obiady, - w roku 2019 (od 01 stycznia do 31 grudnia)
nalezy dostarczy¢ okoto 7530 szt. obiadow, tj. 30 obiadoéw x 251 dni. W przypadku, gdy
taczna dostawa obiadow bedzie mniejsza niz planowane 7530 szt. przez zamawiajacego,
wykonawcy nie przystuguja zadne roszczenia finansowe z tego tytutu) Odchylenie od
wskazanej ilosci positkow, w trakcie trwania umowy moze wahac si¢ na poziomie +/- 20%
ilosci sztuk catego zamowienia. Zastrzega si¢ mozliwos¢ zwigkszenia lub zmniejszenia ilo$ci
dostarczanych obiadéw danego dnia wedlug frekwencji podopiecznych. Ewentualne zmiany
ilosci zamawianych obiadow upowazniony pracownik Zamawiajacego zglasza¢ bedzie
Wykonawcy najpdzniej do godziny 900 danego dnia. Dostawa obiadow begda odbywac si¢ od
poniedziatku do piatku w godz.: 1100-1130 z wylaczeniem dni wolnych, $§wiat. Obiad musi
spetnia¢ nastepujace warunki ilosciowe/rodzajowe: Zamawiajacy zastrzega, ze positki muszg
spetnia¢ nastepujace warunki jakosciowe: - positek nie moze by¢ przygotowany z produktow
przetworzonych, - jadtospis powinien by¢ urozmaicony; rodzaj potrawy nie moze powtarzac¢
si¢ w tym samym jadlospisie, -w tygodniu powinien by¢ dostarczany, co najmniej 2 razy
obiad z drugim daniem migsnym lub rybnym wraz z surowka i raz na dwa tygodnie danie
maczne ( w tym pierogi, nale$niki). - potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z
surowcow wysokiej, jakosci, §wiezych, naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczong
iloscig substancji dodatkowych — konserwujacych, zaggszczajacych, barwigcych lub sztucznie
aromatyzowanych, - w jadltospisie powinny przewaza¢ potrawy gotowane, pieczone i
duszone, okazjonalnie smazone, - do przygotowania positku zalecane jest: stosowanie
thuszczoéw roslinnych (ograniczone stosowanie ttuszczow zwierzecych), stosowanie duzej
ilosci warzyw 1 owocow, w tym takze nasion roslin stragczkowych, réznego rodzaju kasz,
umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli, - zupy powinny by¢ sporzadzone na wywarze
warzywno - migsnym. - wazna jest estetyka potraw i positkow. Wykonawca bedzie
przygotowywat i dostarczat positki zachowujgc wymogi sanitarno-epidemiologiczne w
zakresie personelu i warunkow produkcji oraz wezmie odpowiedzialnos¢ za ich
przestrzeganie. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkdw o najwyzszym
standardzie, na bazie produktow najwyzszej, jakosci i bezpieczenstwem zgodnie z normami
HACCP. Obowiazkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek pokarmowych ze
wszystkich przygotowanych i1 dostarczonych positkow, kazdego dnia przez okres 72 godzin z
oznaczeniem daty, godziny, zawartos$ci probki pokarmowej z podpisem osoby
odpowiedzialnej za pobieranie tych probek. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezacej
kontroli w zakresie przestrzegania przez Wykonawce przepisOw dotyczacych technologii
produkcji 1 jako$ci wykonywanych ustug. Transport positkow powinien odbywac si¢ w



pojemnikach zapewniajacych wlasciwa ochrong i temperaturg oraz jakos¢ przewozonych
potraw srodkami transportu przystosowanymi do przewozu zywnosci. Transport positkow
(zupa i 1l danie oddzielnie) powinien odbywa¢ si¢ w jednorazowych termoizolacyjnych
opakowaniach. Wykonawca wraz z positkiem dostarczy pojemnik na odpady
pokonsumpcyjne oraz zapewni ich odbidr tego samego dnia niezwlocznie po zakonczonym
obiedzie na wlasny koszt. Dostarczenie positkow z miejsca produkcji do pomieszczen
dystrybucji w budynku MOPS w Lapach przy ul. Lesnikowskiej 54 realizowane bedzie przez
Wykonawce na jego koszt. Zamawiajacy przyjmuje na siebie wszelkie sprawy organizacyjne
zwigzane z bezposrednim wydawaniem positkow dla domownikow Dziennego Domu
SENIOR + w Lapach. Wykonawca zobowigzany jest do zachowania, jakos$ci obiadow
zgodnie z przedstawionym jadlospisem. Wszystkie positki powinny by¢ przygotowane
zgodnie z obowigzujagcymi normami 1 przepisami prawa. Wykonawca bgdzie przygotowywat
positki zgodnie z zasadami okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o
bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (Dz. U. z 2018 r. Nr 1541 z p6zn. zm.) facznie z
przepisami wykonawczymi do tej ustawy. Bezwzglednie nalezy przestrzega¢ norm na
sktadniki pokarmowe i produkty spozywcze okre$lone przez Instytut Zywienia i Zywnosci..
Wykonawca dostarczy do MOPS w Lapach wymienionych w rozdziale IV decyzje
zatwierdzajace dopuszczenie zaktadu produkcji zywnosci wydane przez wlasciwy terenowo
Inspektorat Sanitarno — Epidemiologiczny Wykonawca dostosuje positki do wymagan
domownikow w przypadku wystepowania wykluczen lub nietolerancji pokarmowych
(zapotrzebowanie na niestandardowe positki bedzie zglaszane przez Zamawiajacego do konca
miesigca poprzedzajacego miesigc realizacji ustugi).

I1.4) Informacja o czeSciach zamodwienia:

Zamowienie bylo podzielone na czesci:

tak

I1.5) Glowny Kod CPV: 55520000-1

SEKCJA 11I1: PROCEDURA

I11.1) TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA

Przetarg nieograniczony

I11.2) Ogloszenie dotyczy zakonczenia dynamicznego systemu zakupow

nie

111.3) Informacje dodatkowe:

SEKCJA IV: UDZIELENIE ZAMOWIENIA

CZESC NR: 1

NAZWA: Przygotowanie i dostawa dwudaniowego positku do Srodowiskowego Domu
Samopomocy w Lapach przy ul. Gtéwnej 50

IV.1) DATA UDZIELENIA ZAMOWIENIA: 11/12/2018

IV.2) Calkowita wartos¢ zamdowienia

Wartos¢ bez VAT 113109.33

Waluta PLN

1V.3) INFORMACJE O OFERTACH

Liczba otrzymanych ofert: 1

w tym:

liczba otrzymanych ofert od matych i $rednich przedsigbiorstw: 1

liczba otrzymanych ofert od wykonawcow z innych panstw cztonkowskich Unii
Europejskiej: 0

liczba otrzymanych ofert od wykonawcow z panstw niebedacych cztonkami Unii




Europejskiej: 0

liczba ofert otrzymanych drogg elektroniczng: 0O

1V.4) LICZBA ODRZUCONYCH OFERT: 0

IV.5) NAZWA I ADRES WYKONAWCY, KTOREMU UDZIELONO ZAMOWIENIA
Zamowienie zostato udzielone wykonawcom wspolnie ubiegajacym si¢ o udzielenie:

nie

Nazwa wykonawcy: Diecezja Lomzynska Parafia Rzymskokatolicka pw. Swietego Krzyza w
Lapach

Email wykonawcy:

Adres pocztowy: ul. Matejki 10

Kod pocztowy: 18-100

Miejscowos$¢: Lapy

Kraj/woj.: podlaskie

Wykonawca jest matym/$rednim przedsigbiorca:

tak

Wykonawca pochodzi z innego panstwa cztonkowskiego Unii Europejskie;j:

nie

Wykonawca pochodzi z innego panstwa nie bedacego cztonkiem Unii Europejskie;j:

nie

IV.6) INFORMACJA O CENIE WYBRANEJ OFERTY/ WARTOSCI ZAWARTEJ
UMOWY ORAZ O OFERTACH Z NAJNIZSZA 1 NAJWYZSZA CENA/KOSZTEM
Cena wybranej oferty/warto$¢ umowy 10.00

Oferta z najnizsza ceng/kosztem 10.00

Oferta z najwyzszg ceng/kosztem 10.00

Waluta: PLN

IVV.7) Informacje na temat podwykonawstwa

Wykonawca przewiduje powierzenie wykonania czesci zamdwienia
podwykonawcy/podwykonawcom

nie

Wartos¢ lub procentowa czg$¢ zamowienia, jaka zostanie powierzona podwykonawcy lub
podwykonawcom:
I1V.8) Informacje dodatkowe:

CZESC NR: 2
NAZWA: Przygotowanie i dostawa positku do Dziennego Domu Senior + w Lapach przy
ul. Lesnikowskiej 54

Postepowanie / czg$¢ zostalo uniewaznione

tak

Nalezy poda¢ podstaweg 1 przyczyne uniewaznienia postgpowania:

Na czgs$¢ II uniewazniono postgpowanie Uzasadnienie faktyczne: Do dnia 28.11.2018 do
godziny 930 na te cze¢$¢ nie wplyneta zadna oferta. W tej czg$ci przetarg zostat
uniewazniony. Uzasadnienie prawne: art. 93 ust.1, ppkt. 1) ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r.
Prawo zamodwien publicznych (Dz. U. z 2018 r. poz. 1986 z pdzn. zm.)



IV.9) UZASADNIENIE UDZIELENIA ZAMOWIENIA W TRYBIE NEGOCJACJI
BEZ OGLOSZENIA, ZAMOWIENIA Z WOLNEJ REKI ALBO ZAPYTANIA O
CENE

IVV.9.1) Podstawa prawna

Postgpowanie prowadzone jest w trybie na podstawie art. ustawy Pzp.

1VV.9.2) Uzasadnienie wyboru trybu

Nalezy podac uzasadnienie faktyczne 1 prawne wyboru trybu oraz wyjasni¢, dlaczego
udzielenie zamowienia jest zgodne z przepisami.



